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Menu Unique du Déjeuner du 31 Mai
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N N Amuse-Bouche

4

: PREMIERE ENTREE

% Fraicheur de Saumon D’Ecosse Label Rouge Fumé par Nos
. Soins, Créme de Yaourt au Raifort, Concombre

8

DEUXIEME ENTREE

Fondant D’Artichaut Francais,

Langoustines et Vinaigrette d’Agrumes

_( PREMIER PLAT
Lotte Cuite en Basse Temperature au Basilic,

Emulsion de Jus de Légumes de Saison
8

DEUXIEME PLAT
Arrivage de Péche Roti,

. Crémeux de Tomates a la Pomme Granny Smith
8
DESSERT

. Délicatesse de Myrtilles a la Violette,
w Pepites de Chocolats Noir Guanaja de la Maison Valrhona
8

MIGNARDISES
Douceurs Sucrées
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*Nous vous informons que ce Menu est fixe, aucun
changement ne pourra étre opéré.
Ce menu contient des allergénes (gluten, lactose,

x\ m\& crustacés, fruits a coques...)



