
Saint-Valentin

M E N U

AMUSE-BOUCHE

Gourmandise de dattes au foie gras

ENTRÉE

Noix de Coquil les Saint-Jacques rôties,  crémeux de
carottes des sables, coriandre et curry

PREMIER PLAT

Fi let de Saint-Pierre de pêche cuit 
en basse-température à la sauge, hui le d'argan

SECOND PLAT

Pavé de Turbot d’élevage à la citronnel le,  
graines de vani l le

DESSERT

Pêcher mignon d’amoureux au l i tchees et hibiscus

MIGNARDISES

Menu Unique du 14 février midi et soir  

* Nous vous informons que ce menu contient des al lergènes, 
notamment :  poissons, crustacés, gluten, lactose. 

92€/pers TTC

hors boissons


