DISPONIBLE A PARTIR DU 6 NOVEMBRE
MENU VALABLE POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE

Foccacia Moelleuse de Morue et Creme de Rouille
Soft Cod Focaccia And Saffron Rouille Cream

&

Crudo de Noix de Saint Jacques au Jus de Kalamansi
Crudo Of Scallops With Kalamansi Juice

&

Palet de Pommes de Terre Aztec Gold, Poisson Fumé,

Caviar Oscietre Maison Sturia, Espuma aux Aromates
Potato Palet, Smoked Fish, Oscietra Caviar From Maison Sturia, Aromatic Espuma

&

Dos de Poisson dArrivage Rod, Ecume de Safran et Cedrat de la Vallée du Var
Roasted Catch of the Day, Saffron Foam And Citron From The Var Valley

&

Fromage de Nos Reégions au Thym Citron
Regional Cheese With Lemon Thyme

& ,,/j’}'
Delicatesse dAgrumes au Miel de Provence, Romarin et Granola Maison /
Citrus Delicacy With Provence Honey, Rosemary and Home-made Granola

65€ TTC/ PERS

hors boissons/ excluding drinks

IFormule Classique Formule Découverte
+10 € T1TC/ PERS +20 € TTC/ PERS
Une bouteille de vin pour deux personnes o-te Une bouteille de vin pour deux
Une eau p]ate ou péti]l;mte pour deux sélectionnée par notre sommelier,
Café compris Une bouteille d’eau pour deux

Café compris

*Nous vous informons que ce Menu est fixe, aucun changement ne pourra étre operé.
Merci de nous informer de toute allergiec lors de la Réservation.




